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SWISS CRAFT SPIRITS FESTIVAL #4 
Das erste Festival für handgefertigte, Schweizer Spirituosen und Liköre!
Über 130 Destillate & Liköre I Cocktails I Tasty Food I Good Vibes

LOCATIONS
WERK 8 & launchlabs I Gundeldinger Feld I Basel

SENSORIK WETTBEWERB DISTISUISSE
launchlabs, 1. Stock

MINI-COCKTAIL BAR
Degustiere die Mini-Cockails mixed by Basler BarTender Verein

FESTIVAL FADE OUT
After Festival Event I FR ab 23:00 I WERK 8 I Vibes: Fred Licci

WANN
DO 17. Oktober 2019 I 17:00 – 23:00
FR 18. Oktober 2019 I 17:00 – 23:00

EINTRITT
Abendkasse CHF 35.– 
Vorverkauf CHF 29.– auf www.craftdistillers.ch  
inkl. Glas und CHF 10.– Einkaufs-Bon

VISITORS’ CHOICE AWARD
Bewerte dein Lieblingsdestillat mit dem beiliegenden Visitors’ Choice 
Award Stimmzettel!
Wahl-Urnen: Eingang WERK 8 und Eingang launchlabs
Einwerfen: DO bis 23:00 I FR bis 21:00
Premierung: FR 18. Oktober 21:45 I launchlabs

Partner

Media Partner



Sie shoppen. Wir liefern.

Nach dem Festival
noch in den Ausgang?

Kein Problem, gib Deine gekauften Spirituosen bei 
uns am Stand ab (direkt neben der Festival-Kasse) 
und wir liefern sie Dir GRATIS nach Hause, in Basel 

und angrenzender Schweizer Agglomeration.*

* Es gelten die AGB der Metropol Kurier GmbH. Angebot gilt für eine  
einmalige Kurierfahrt in Basel und angrenzender Schweizer Agglomeration 



BarBar
Mini-Mini-

CocktailCocktail

STUDER

Mediterran 
Drinks 
Manufaktur 
(ME.D.Man)
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Vini & Distillati Angelo Delea SA | 6616 Losone 
091 791 08 17 | www.delea.ch

Die neuen "Tessiner" Grappa!
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 Probiere den SUMMER JOY an der !

Vini e Distillati Angelo DELEA SA | TI

Delea Weine stehen für das Vergnügen, sich begeistern zu können, – entstanden aus einer  
Tradition von Leidenschaft und Liebe zur Qualität. Wir erzählen eine Geschichte der edlen  
Weine, der Liebe zum Gewachsenen, aber auch zum Neuen. Diese Geschichte nahm ihren 
Ursprung dank Angelo Delea und wird auch heute noch mit der gleichen Leidenschaft und Hin-
gabe von seinen beiden Söhnen David und Cesare weitergetragen. Alles begann im Jahr 1983 
in Losone, ein Ort im Herzen des Tessins. Das Tessin erlaubt es dank seines Mikroklimas und 
seiner reichen Erde die besten Weintrauben zu ernten und ermöglicht uns so Spitzenweine und 
Edeldestillate zu produzieren.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

F 1.1 La Bianca Grappa Ticinese 70 cl 40 % 68.– ★ ★ ★ ★ ★
F 1.2 La Bionda Grappa Ticinese 70 cl 40 % 89.– ★ ★ ★ ★ ★
F 1.3 La Bruna Grappa Ticinese 70 cl 40 % 99.– ★ ★ ★ ★ ★
G 1.4 JC Swiss Dry Gin 50 cl 43 % 69.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Carezza d’Autunno – Distillato di Americana 50 cl 43 % 42.–

Vecchia Isabella – Distillato di Americana – 
Barrique

50 cl 43 % 70.–

Filo di Seta – Distillato di Moscato 50 cl 43 % 50.–

Vecchio Moscato – Barrique 50 cl 43 % 65.–

Carato – Grappa di Merlot 50 cl 43 % 42.–

Vecchio Rovere – Grappa di Merlot invecchiata 50 cl 43 % 42.–

Stand N° 01
Location Werk 8

BON ACCEPTED



Eaux-de-vie et liqueurs aux fruits du Valais
www.morand.ch
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 Probiere den DUCHESSE an der !

Louis Morand & Cie SA | VS

Das Wallis – Land der Gletscher und Felsen, aus denen die Rhone fruchtbare Erde gewinnt. 
Erde, die dem Felsen durch Eis und Wasser entrissen wurde, Sonne, Wärme und frische Nächte: 
All das Schafft ideale Bedingungen für die Früchte.
Seit 1889 pflegen vier Generationen das Savoir-faire, dass die Qualität sicherstellt, durch die 
sich die Eaux-de-vie und Produkte von Morand auszeichnen.
1. Geheimnis: Das unvergleichliche Aroma, welches die Williamsbirnen und Luizet-Aprikosen 

der Erde und dem Klima des oberen Rhonetals verdanken.  
2. Geheimnis: Sorgfalt im Umgang mit diesen einzigartigen Naturprodukten. In der Auswahl der 

reif geernteten und handsortierten Früchten. In der Präzision des Destillationsprozesses, auf 
das Grad genau reguliert.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

G 2.1 ALATA – Le Gin Valaisan 50 cl 41 % 45.– ★ ★ ★ ★ ★
F 2.2 Coing Coeur  50 cl 41 % 70.– ★ ★ ★ ★ ★
V 2.3 Absinthe B3X® 70 cl 50 % 41.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Abricot Luizet COEUR (Abricotine du Valais AOP) 50 cl 41 % 85.–

Poire Williams Coeur® (Williams du Valais AOP) 50 cl 41 % 75.–

Williamine® (Williams du Valais AOP) 70 cl 43 % 39.20

Douce de® Williamine® 50 cl 30 % 27.40

Douce de® Abricot 50 cl 30 % 30.70

Douce de® Coing 50 cl 30 % 25.25

Stand N° 02
Location Werk 8

BON ACCEPTED
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Swiss Premium Drinks GmbH | ZH

Nicht nur feine Näschen werden ihn riechen, den unverkennbaren Heu Geschmack. Denn beim 
Gipfelstürmer-Heu handelt es sich nicht um irgendein einfaches Heu aus irgendeinem beliebi-
gen Stall. Nein, der Gipfelstürmer ist wählerisch bei seinem Heu und setzt nur auf bestes Aroser 
Bergheu. Für alle Nicht-Bauern: Der geschmackliche Unterschied zwischen Heu und Bergheu 
ist unüberriechbar.  Auch die feinen, mit viel Sorgfalt und Liebe ausgewählten Kräutlein, geben 
unserem Schnaps seine einmalige Note. 

Der Tannenschnaps ist ein einhundertprozentiges Schweizer Qualitätsprodukt, das im Herzen 
einen kleinen Tannenzweig trägt.
Seinen unverkennbaren Geschmack erhält der Tannenschnaps von Weisstannen aus Steg im 
wunderschönen Zürcher Oberland. Es werden nur Zweige von bereits für andere Zwecke ge-
fällten Tannen verarbeitet. Die feinsäuberlich von Hand gepflückten Zweige werden für vier Wo-
chen in Kernobstbrand eingelegt, bevor die Flasche mit dem eingelegten Zweig zum Geniessen 
bereit ist.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

L 3.1 Tannenschnaps 50 cl 26 % 36.– ★ ★ ★ ★ ★
L 3.2 Gipfelstürmer Arosa 50 cl 22 % 39.– ★ ★ ★ ★ ★

Stand N° 03
Location Werk 8

BON ACCEPTED





8422 Pfungen, Dättlikonerstrasse 5  +41 52 301 05 68
www.orator.ch

ora ot r
Destillerie für edle Spirituosen & feine Anlässe 

8422 Pfungen, Dättlikonerstrasse 5  +41 52 301 05 68

Single Cask Abfüllung



8422 Pfungen, Dättlikonerstrasse 5  +41 52 301 05 68
www.orator.ch

ora ot r
Destillerie für edle Spirituosen & feine Anlässe 

Single Cask Abfüllung
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 Probiere den Orator Bloody Mary an der !

Orator AG | ZH

Voller Leidenschaft für puren Geschmack destillieren wir seit September 2016 das Beste der 
Natur zu edlen & exklusiven Spirituosen. Vielfach prämiert (z.B. Beste Spirituose der Schweiz 
2018 /Beste Bio Spirituose Schweiz  2019, Gold Gin Classic (alle Swiss Spirits Award); Katego-
riesieg bei Gin (DistiSuisse 2017/18) arbeiten wir nur mit  Bio- & Wildzutaten. Wir verstehen uns 
als Team mit der Natur, verwenden keine Zusätze und filtrieren nicht. 
Handwerk – Natur pur – Zeit. Sonst nichts. Wir führen 3 Gins, diverse Rums (von A – Z in 
der CH hergestellten), Obstbrände, diverse Pfeffer- und Chiligeiste (Lieblinge der Barkeeper), 
Himbeergeist und -brand, Bergamottengeist und verschiedene höchstwertige Marcs (Grappas).
Unsere schöne Destillerie lädt zu Events ein.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

V 4.1 Pfeffergeist Wilder Madagaskar 50 cl 40 % 89.– ★ ★ ★ ★ ★
F 4.2 Bergamottengeist 50 cl 41.5 % 69.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Gin Classic 50 cl 40 % 69.–

Gin Velvet 50 cl 40 % 65.–

Pfeffergeist Kubebe 50 cl 40 % 59.–

Pfeffergeist Tweed 50 cl 40 % 69.–

Williams 35 cl 41.5 % 56.–

Rum Weiss 50 cl 40 % 79.–

Rum 50 cl 43 % 85.–

Himbeergeist 50 cl 40 % 69.–

Himbeergeist Reserve 50 cl 40 % 85.–

Stand N° 04
Location Werk 8

BON ACCEPTED



—
Hergestellt in der 

in der ehemaligen Aktienmühle in BASEL.

  Swiss Gin
—

Der Gin, der in BASEL gebrannt wird.



Erhältlich bei
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 Probiere den Smoked & Salted Caramel Martini an der !

Nginious! Swiss Gin | BS

Wir von nginious! stellen die Gin-Welt seit 2014 auf den Kopf. Aus der Idee, mit dem ’Swiss 
Blended Gin’ einen Schweizer Gin auf höchsten Niveau zu schaffen, entstand die Vision, neue 
Wege zu gehen und dem altehrwürdigen Gin aufregende und überraschende Interpretationen 
zu geben. In unserer eigenen Brennerei inmitten von Basel, der ,Liquid Spirit Distillery’,  haben 
wir die Unabhängigkeit und Flexibilität, die wir brauchen, um kreativ und innovativ zu bleiben. 
Sie schafft Identität und öffnet uns neue Horizonte. Wir können Gäste empfangen, Kurse an-
bieten, zeigen, wo und wie wir arbeiten und: wir können uns austoben und experimentieren.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

G 5.1 nginious! Summer Gin 50 cl 42 % 59.– ★ ★ ★ ★ ★
G 5.2 nginious! Smoked & Salted Gin 50 cl 42 % 59.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

nginious! Swiss Blended Gin 50 cl 45 % 49.–

nginious! Vermouth Cask Finished Gin 50 cl 43 % 99.–

nginious! Distiller’s Cut 150 cl 42 % 199.–

ngroni! By nginious! 50 cl 30 % 39.–

Apéritif By nginious! 70 cl 21 % 29.–

Stand N° 05
Location Werk 8

BON ACCEPTED



Erhältlich bei
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Rugenbräu AG | BE

Swiss Mountain – ein Genuss für jeden Whisky-Liebhaber und alle Freunde des Berner 
Oberlands.
Bereits seit über 150 Jahren ist die Oberländer Bierbrauerei Rugenbräu in Familienbesitz. Heute 
wird hier unter einem Dach gebraut wie auch gebrannt – einzigartig in der Schweiz! Ihr Whisky, 
der Swiss Mountain Single Malt, profitiert dabei von dem über Jahrzehnte erworbenen «know-
how» in der Herstellung von Bier. Bereits in den Jahren nach 1999 wurde mit ersten Eigen-
abfüllungen experimentiert. 2010 wurde schliesslich die eigene Brennerei mit zwei Pot Stills 
anschaulich auf einer Etage direkt über dem Sudhaus installiert und in Betrieb genommen. 
Eine davon besitzt ein Fassungsvermögen von 1000 Litern, was die Brennerei zur grössten des 
Landes macht!

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

W 6.1 Swiss Mountain Single Malt  
«Ice Label»

50 cl 55.7 % 145.– ★ ★ ★ ★ ★

W 6.2 Swiss Mountain Single Malt  
«Special Edition»

 50 cl Fassstark 77.– ★ ★ ★ ★ ★

W 6.3 Fleur de Bière «Barrel Edition» 35 cl 43 % 34.– ★ ★ ★ ★ ★
G 6.4 Swiss Crystal Gin 70 cl 46 % 45.– ★ ★ ★ ★ ★
L 6.5 Swiss Mountain Liqueur 50 cl 27 % 31.– ★ ★ ★ ★ ★

Stand N° 06
Location Werk 8

BON ACCEPTED



Rugen Distillery  3800 Interlaken  Tel. +41 33 826 46 46
rugen-distillery.ch  swisscrystalgin.com

gin_A5.indd   1 13.05.19   19:50



Lokale Gin

Syydefiin

Einzigartig

Authentisch

Vo vier Basler Fründe produzierte 
und im Glaibasel verwurzlete Gin 
mitere Hommage an Vogel Gryff und 
unsere Rhy.

Modärne bluemige Gschmagg und 
gschmeidige Abgang verlaie durch 
Veieli, Lavändel und Vanille.

Jedi Fläsche isch e Unikat; mit Liebi 
vo Hand individuell ygfärbt, abgfüllt 
und etikettiert.

D BIO-Zuetate wärde ufwändig  
verarbeitet und liebevoll in glaine 
Charge bi dr Traditionsbrennerei 
Zeltner in dr Region destilliert. 

Dannenoodle us dr Lange Erle und s 
feinschdde Glaibasler Brunnewasser 
vollände dr Basel Dry Gin.

Basler Akzänt
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GRYFF Spirits GmbH | BS

Der Gryff Gin ist das Ergebnis langen Tüftelns vierer Basler Freunde, welche sich zum Ziel ge-
setzt hatten, Tradition und Moderne in einem Gin zu vereinen. So entstand Ende 2018 eine 
Hommage an die Kleinbasler Tradition des Vogel Gryffs.  Der Gryff besticht durch seinen moder-
nen Geschmack; Veilchen und Lavendel verleihen eine blumige Note, Vanille und Anis einen ge-
schmeidig-süsslichen Abgang, vollendet wird der Gin u.a. durch Tannennadeln aus der Langen 
Erlen und feinstem Kleinbasler Brunnenwasser. Liebevoll destilliert wird er in der Kleinbasler 
Stadtbrennerei.
Nebst Qualität und Lokalität wird in der Klein-Manufaktur Gryff Handarbeit grossgeschrieben: 
nebst dem Etikettieren und Abfüllen wird jede Flasche individuell von Hand eingefärbt und ist 
somit ein kleines Unikat.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

G 7.1 GRYFF Basel Dry Gin 70 cl 44 % 59.– ★ ★ ★ ★ ★
G 7.2 GRYFF Cherry Gin 50 cl 41 % 54.– ★ ★ ★ ★ ★

Stand N° 07
Location Werk 8

BON ACCEPTED
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Draft-Brothers GmbH | ZH / SH

Draft-Brothers steht für Qualität und Leidenschaft. Für unsere sortenreinen Brände verwenden 
wir nur kleine Mengen vollreifer, von Hand erlesener Früchte. Neben den klaren Obstdestillaten 
widmen wir uns auch mit grösster Sorgfalt der Herstellung von Gin. Aus auserlesenen Kräutern 
und Gewürzen entsteht ein unvergleichliches Trinkerlebnis, das sowohl pur als auch mit Tonic 
überzeugt. Da uns die Ideen für neue Kreationen nie ausgehen, wird unser Sortiment ständig 
erweitert.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

G 8.1 Draft-Brothers Gin 50 cl 43 % 49.– ★ ★ ★ ★ ★
G 8.2 Tabacchino Gin 50 cl 43 % 57.– ★ ★ ★ ★ ★
F 8.3 Williams 2015er 50 cl 43 % 89.– ★ ★ ★ ★ ★
L 8.4 Old Will 50 cl 40 % 75.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Old Plum 50 cl 40 % 75.–

Wood’n GIN 50 cl 43 % 57.–

Erdbeer-GIN 50 cl 43 % 57.–

Stand N° 08
Location Werk 8

BON ACCEPTED
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Mister MOMO Dumplings | BS

Mister MOMO ist auf Momos (Dumplings) spezialisiert. Sie werden von uns in Basel von Hand 
produziert und die Zutaten sind ausschliesslich aus der Schweiz. Für unsere Kunden haben wir 
verschiedene Momos: Vegan, Vegetarisch und Chicken sowie Beef uws. Diese werden beim 
Zubereiten gedämpft oder gebraten.

Pastardo | BL

In einer Zeit voller Hektik und Schnelllebigkeit liegt es uns am Herzen für ein paar Minuten die 
Zeit anzuhalten und unsere Gäste mit einer Portion Hausgemachter Pasta und frischen Saucen 
zu verwöhnen.

Stand b
Eingang launchlabs

Stand c
Eingang launchlabs

Stand A
Location Werk 8

Max Chocolatier | LU

Am Ufer des Vierwaldstättersees kreieren vier Chocolatiers in Luzern hochwertige und natürli-
che Zutaten in liebevoller Handarbeit. Seien es saisonale Pralinen, Schokoladentafeln, Caramel-
Plättli oder Dragées – das Motto ist stets dasselbe: «Experience chocolate for the first time». 
Jeder Bissen ist eine unvergessliche Reise in die weite Welt des Genusses. 

Mit der üblichen Schoggi hat das, was Patrik König seinem Sohn Max gewidmet hat, nur am 
Rande zu tun. Max Chocolatier ist ein Herzensprojekt, entstanden aus der Leidenschaft zur 
Handwerkskunst, Schokolade und Nachhaltigkeit. Seit September 2009 kreieren vier Chocola-
tiers im Luzerner Atelier 159 saisonale Geschmackserlebnisse und beinahe wöchentlich gibt es 
eine neue Schoggi-Kreation zum Probieren





PRÄMIERUNG DER BESTEN 
SCHWEIZER SPIRITUOSEN
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DistiSuisse

Der Verein DistiSuisse fördert die Qualität von Schweizer Spirituosen und ist seit 2011 
Organisator der alle zwei Jahre stattfindenden nationalen Spirituosenprämierung.

2019 geht die Erfolgsgeschichte weiter. Obwohl DistiSuisse bereits vor zwei Jahren eine Re-
kordbeteiligung verzeichnen konnte, sind dieses Jahr nochmals rund 25 Prozent mehr Anmel-
dungen eingegangen. Insgesamt beteiligen sich 108 Betriebe aus allen Regionen der Schweiz 
mit 622 verschiedenen Spirituosen an der nationalen Prämierung. Eine durch Agroscope  
geschulte Fachjury bewertet und benotet alle eingereichten Proben. Zudem werden die Spiri-
tuosen einer Analyse unterzogen. Wer bei DistiSuisse reüssiert, gehört zweifelsohne zur Elite. 

Am Distisuisse Stand (launchlabs, 1. Stock) werden die Kategoriensieger 2019 vorgestellt.

SENSORIK WETTBEWERB

Kannst du nur mit deiner Nase einen Apfelbrand von einem Birnenbrand unterschei-
den? Riechst du den Unterschied zwischen einem Whisky und einem Rum? Stell dich 
der Herausforderung!

Entdecke die besten Spirituosen der Schweiz und gewinne an unserem 
Sensorik-Wettbewerb einen Obst oder Whisky Brenn-Workshop bei 
der Brennerei Lüthy im Wert von CHF 195.–! 

Stand D
Location launchlabs 

1. Stock
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 Probiere den Sweet Oranje an der !

Tenoris GmbH | ZH

Das Tenoris-Team produziert und vermarktet den Dr. Ginger Ingwer Likör erfolgreich seit dem 
Sommer 2017. Mittlerweile wird dieser schweizweit in über 300 Verkaufsstellen verkauft und 
gewann im Jahr 2017 ebenfalls den 1. Platz unter den Likören am Swiss Craft Spirits Festival. 
Auch haben bereits unzählige Medien vom Erfolg des Dr. Ginger Ingwer Likörs berichtet.

Im Sommer 2019 wurde vom Team hinter Dr. Ginger das neue Produkt «Hibille», ein Hibis-
kus-Vanille Likör für Aperitif und Cocktails, lanciert und erfolgreich im Markt positioniert. Ent-
decke und degustiere Hibille sowie auch Dr. Ginger am Stand von Tenoris am Swiss Craft Spirits 
Festival 2019!

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

L 9.1 Dr. Ginger Ingwer Likör 70/35/2 cl 20 % 39.– ★ ★ ★ ★ ★
L 9.2 Hibille 70 cl 21 % 43.– ★ ★ ★ ★ ★

Stand N° 09
Location launchlabs

BON ACCEPTED



Erhältlich bei
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S. Fassbind AG | SZ

Die Destillerie FASSBIND liegt in Oberarth, im Herzen der Schweiz, am Fusse der Rigi, auch 
«Königin der Berge» genannt. Die Destillerie FASSBIND ist die älteste Brennerei der Schweiz, ge-
gründet 1846 von Gottfried FASSBIND. Heute verarbeiten wir nach wie vor am ursprünglichen, 
historischen Standort und in traditioneller Handarbeit frische, vollreife Früchte aus der Schweiz. 
Unsere neuen, innovativen und aussergewöhnlichen Abfüllungen – wie zum Beispiel «Les Fûts 
Uniques» oder «L’Héritage de Bois», gereift in ausgewählten Fässern – ergänzen unsere klas-
sischen Produkte: die Eaux-de-Vies, die Vieilles Barriques sowie der bekannte Chrüter Schälle 
Bur. Eine über 170-jährige Geschichte geht weiter.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

L 10.1 Fassbind Vieille Barrique Poire 70 cl 40 % 48.– ★ ★ ★ ★ ★

L 10.2 Fassbind Vieille Barrique Framboise 70 cl 40 % 44.– ★ ★ ★ ★ ★

F 10.3 Fassbind Les Fûts Uniques Kirsch Umburana Cask 50 cl 45.8 % 67.– ★ ★ ★ ★ ★

F 10.4 Fassbind Les Fûts Uniques Williams Port Cask 50 cl 45.8 % 72.– ★ ★ ★ ★ ★

F 10.5 Fassbind L’Héritage de Bois Prune 50 cl 54.1 % 69.– ★ ★ ★ ★ ★

L 10.6 Fassbind Schwyzer Honig Chrüter 100 cl 30 % 34.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Fassbind Vieil Barrique Abricot 70 cl 40 % 58.–

Fassbind Vieille Barrique Cerise 70 cl 40 % 58.–

Fassbind Vieille Barrique Prune 70 cl 40 % 44.–

Fassbind Vieille Barrique Pomme 70 cl 40 % 58.–

Fassbind Les Fûts Uniques Williams PX Sherry Cask 50 cl 45.8 % 72.–

Fassbind Les Fûts Uniques Prune Oloroso Sherry Cask 50 cl 45.8 % 72.–

Fassbind L’Héritage de Bois Poire Williams 50 cl 53.8 % 69.–

Fassbind Les Trouvailles Quitte 50 cl 44 % 69.–

Fassbind Les Trouvailles Wildkirsch 50 cl 44 % 84.–

BON ACCEPTED

Stand N° 10
Location launchlabs





STUDER

3232

SWEET ORANJE 
2cl Hibille
5cl Cognac Hennessy 
8cl Orangensaft
4cl Limettensaft
2cl Monin Noisette 
2cl Zuckersirup 

Alle Zutaten zusammen mit 
einigen Eiswürfeln in einen 
Shaker geben, kräftig schüt-
teln und eiskalt servieren!

ORATOR BLOODY 
MARY 
2cl Bloody Mary 

Mischung aus 
Chiligeist und 
Pfeffergeist Wilder 
Madagaskar 

mit bestem Tomatensaft,
ein wenig Pfeffer und zum 
«Besserl» (= Umrührer)  
geschnittenes Zitronengras. 

Zitronen/Strohhalm/Eis

SUMMER JOY 
Created by Gaia Bucarella

4 cl JC Swiss dry Gin
1 cl Mezcal
Dashes Cherry bitter
2 cl Fresh lime juice
1.5 cl Litchi Syrup

GIN TOMIC 
4 cl Studer’s Swiss 

Heighland Old Tom 
Gin

20 cl Tonic Water

HEUGRONI 
Rezept von Rebekka Anna 
Salzmann, Atelier Classic 
Bar

2cl Heuschnaps
2cl Gin
2cl Campari

Serviert im Tumblerglas  
mit viel Eis



 33 33

DUCHESSE
2 cl Williamine®
1 cl Zuckersirup Morand
3 cl Martini Ambrato
1/2 Limette
1 Eiweiss

Shaken.

Deko getrocknete Blumen

KORN & ÖL
© Norbu Tsering, WERK 8

4 cl Säemann  
Weizenbrand

2 cl trockenen Madeira
1 – 2 Barlöffel Verjus  

(je nach Säure-
gehalt Madeira)

1 cl Birnel
1 dash «Fee Brothers 

Cardamom Bitter»

Alles im Rührglas auf Eis  
gut umrühren und in ein  
gekühltes Glas auf frisches 
Eis abseihen.

Mit 3 Tropfen Walnussöl 
verfeinern und nochmals 
vorsichtig umrühren.

Dekoration: Dörrbirne

RASBINDER
4 cl Fassbind Vieille 

Barrique Framboise
1 cl Frischer Limetten-

saft
10 cl Cranberry Nectar

Zutaten in ein mit Eis  
gefülltes Glas geben, gut 
rühren und mit einem  
Limettenschnitz garnieren.

NOOS NEGRONI
Steven Fergusson  
Conto 4056, Basel

3 cl NOOS
3 cl weisser Wermut
2 cl Campari
1 Dash Cherry Bitters

Gerührt, abseihen im  
Tumbler Glas mit Eis

Deko: Grapefruit Zeste

ERLKÖNIG
2 cl Hanz Vodka
2 cl ERLKÖNIG 
4 cl Wasser mit Kohlen-

säure

EDELWHITE-
SWISSTINI
4 cl Edelwhite Gin
2 cl Edelwhite 57
1 cl Edelwhite Vodka

Fill cocktail shaker half full 
with crushed ice. 

Add Edelwhite Gin and  
Vodka. Stir for 60 seconds

Strain into traditional  
Martini Glass. 

Garnish Long skewer with 
small cherry tomatoe, black 
and green pitted olives, slice 
of Emmentaler Cheese, slice 
of Rauchwurst.

SMOKED & SALTED 
CARAMEL MARTINI
Doppelter Espresso
5 cl nginious! Smoked 

& Salted Gin
5 cl Kahlua
2.5 cl Karamelsirup
Dash Haselnuss sirup

Alle Zutaten in einem  
Shaker auf Eis schütteln.



MOST

WANTED
SPIRITS

THOMAS HENRY
t h o m a s - h e n r y . D E / t h o m a s h e n r y # t h o m a s h e n r y

FÜR DIE BESTEN DRINKS IN DEN BESTEN BARS

E X C L U S I V E L Y  D I S T R I B U T E D  I N  S W I T Z E R L A N D  B Y
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Thomas Henry

Thomas Henry – Zeitalter der Barkultur
Dank Thomas Henry konnte ein neues Zeitalter der Barkultur anbrechen, das Bartender bis 
heute elektrisiert. Der Spaß am Ausprobieren schafft neuen Genuss, innovative Rezepturen 
erzeugen aufregende Stimmungen, Atmosphere follows Inspiration. Deshalb ist Thomas Henry 
unser Namensgeber und Botschafter.
Wir sind immer auf der Suche nach der einzigartigen Komposition. Drinks sind für uns eine 
Wissenschaft. Bartender in der ganzen Welt wurden und werden durch diese Erfindung inspi-
riert, immer neue Varianten bester Longdrinks zu entwickeln. Deshalb verneigen wir uns vor 
unserem Namensgeber mit jedem Glas, das wir genießen. Ein Hoch auf Thomas Henry! Und ein 
Hoch auf die innovative, unermüdliche und internationale Barkultur.



50
 cl

 
10

 cl
 

KAFI LUZ- 
RUNDGANG  BEI DER DIWISA
KAFILUZ.CHKAFILUZ.CH

Seit 1918 destillieren wir in Willisau Edel-

brände.  Der Buurebrand wird aus vollreifem 

Schweizer Obst direkt vom Bauern, bei uns  

nach traditioneller Art und Weise im Kupfer- 

 hafen gebrannt. Das Destillat wird nach 

strengen Qualitäts kontrollen un verdünnt und 

unfiltriert in  Flaschen abgefüllt und hat die 

notwendige Kraft, um im Kafi Luz harmonisch 

bestehen zu können.

verdünnt und verdünnt und 

Flaschen abgefüllt und hat die 

notwendige Kraft, um im Kafi Luz harmonisch 

P R O D U C E D  A N D  D I S T R I B U T E D  B Y

rz_DIWISA_Kafi-Luz-Rundgang_Inserat_148x210.indd   1 08.08.19   16:26



Erhältlich bei
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Diwisa Distillerie Willisau SA | LU

Die DIWISA ist ein führendes Schweizer Unternehmen für die Entwicklung und die Vermarktung 
von traditionsreichen und fortschrittlichen Getränke-Marken für Genussmomente, Lebensfreu-
de und das gemeinsame Feiern. Dazu zählen Marken wie DISTILLERIE WILLISAU, XELLENT aber 
auch THOMAS HENRY.
Gebrannt wird nach wie vor auf traditionelle Art und Weise im Kupferhafen. Die heutige Produk-
tion verbindet die Erfahrung und das Produktionsstreben des traditionellen Handwerkers mit 
modernsten Hightech-Elementen. Dabei steht die beste Qualität im Vordergrund. Die Qualität 
beginnt bereits bei den Rohstoffen. Nur aus erstklassigen Rohstoffen, die spezifisch nach den 
jeweiligen Anforderungen produziert werden, können Topprodukte entstehen. Ausgewiesene 
Berufsleute und eine laufende Überwachung der Prozesse sind weitere Qualitätsfaktoren.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

F 11.1 DISTILLERIE WILLISAU  
Bure Brand Zwetschgen

50 cl 62 % 25.– ★ ★ ★ ★ ★

F 11.2 DISTILLERIE WILLISAU  
Bure Brand Birne

50 cl 62 % 25.– ★ ★ ★ ★ ★

V 11.3 XELLENT SWISS ORGANIC WHEAT 
Vodka

70 cl 40 % 35.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

DISTILLERIE WILLISAU  
Bure Brand Zwetschgen

10 cl 62 % 10.–

DISTILLERIE WILLISAU  
Bure Brand Birne

10 cl 62 % 10.–

LUZ Zucker 25×5g  – 5.–

BON ACCEPTED

Stand N° 11
Location launchlabs
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 Probiere den Korn & Öl an der !

Stadtbrennerei Trink GmbH | BS

Stadtbrennerei: Mit Hand und Herz zum Geist.
Wir brennen (für) Getreide! Wir lieben Kräuter!
In der  Stadtbrennerei  entstehen unter Anwendung bewährter, handwerklicher Fertigkeiten, 
verbunden mit dem Einsatz moderner Technik und dem Streben nach immer neuer Perfektion, 
Produkte von höchster Qualität und eigenständigem Charakter. 
Keine Kompromisse.
Destillate reinen Geistes. Aus dem Herzen Kleinbasels.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

V 12.1 PACKS Wodka 70 cl 41 % 28.– + 5.– Depot ★ ★ ★ ★ ★
W 12.2 Säemann Getreidebrand 70 cl 40 % 48.– + 5.– Depot ★ ★ ★ ★ ★
V 12.3 Alpenkräuterbitter 50 cl 45 % 35.– ★ ★ ★ ★ ★
V 12.4 Schweizer Absinth 50 cl 75 % 55.– ★ ★ ★ ★ ★

BON ACCEPTED

Stand N° 12
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Erhältlich bei
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Langatun Distillery AG | BE

Als frisch diplomierter Braumeister gründete Jakob Baumberger 1857 auf dem Bauernhof sei-
nes Vaters eine Destillerie. 1860 übernahm er in Langenthal (Keltisch: «LANGATUN») eine kleine 
Brauerei, die er in der Folge neben der Destillerie zu einem blühenden Unternehmen ausbaute.
2005 nahm Hans Baumberger III die Vision seines Urgrossvaters wieder auf mit der Herstellung 
der handwerklich gefertigten LANGATUN Single Malts und anderer Destillate höchster Qualität 
in bester Familientradition. Seit 2014 sind wir in einem 400 jährigen Kornhaus in Aarwagen zu 
Hause. Im «Whisky House» betreiben wir neben der Destillerie auch unser Besucher-Center.
Heute haben wir 22 Angestellte und unsere Destillate werden mittlerweile weltweit in 20 Län-
dern verkauft und wir durften verschiedene nationale sowie internationale Auszeichnungen 
entgegennehmen.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

W 13.1 Jacob’s Dram 50 cl 49.12 % 79.– ★ ★ ★ ★ ★
W 13.2 Old Woodpecker 50 cl 46 % 65.– ★ ★ ★ ★ ★
G 13.3 Gin 1616 70 cl 49.12 % 59.– ★ ★ ★ ★ ★
V 13.4 Vodka 1616 70 cl 49.12 % 39.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Old Deer 70 cl 40 % 69.–

Old Bear 70 cl 40 % 72.–

Gold Bee 70 cl 28 % 55.–

Rum Cask Finish 50 cl 49.12 % 79.–

Rum 1616 70 cl 49.12 % 49.–

BON ACCEPTED

Stand N° 13
Location launchlabs





Erhältlich bei
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GLS Spirit Company GmbH | BL

Tobias Gerschwiler und Patrick Lauber sind Zunftbrüder bei der Zunft zu Rebleuten in Basel und 
helfen seit Jahren den Zunftwinzern den Wein zu produzieren. Sie sind beide aber auch grosse 
Gin-Liebhaber. Die Idee einen eigenen Gin herzustellen geisterte schon lange in den Köpfen 
der beiden herum. Nach langem Tüfteln und Brennen haben sie nun in Zusammenarbeit mit 
der Destillerie Zeltner Dornach ihren eigenen Gin auf den Markt gebracht, den Basilisk Dry Gin.
Er wird aus biologischen Zutaten nach der typischen Dry Gin Methode in kleinen Batches pro-
duziert. Neben Gewürzen aus der traditionellen Basler Küche verleiht die in Basel äusserst 
beliebte Hibiskus-Blume eine florale Note.
Der Handcraft Basilisk Dry Gin ist mit seinen 44% vol. sowohl für puristische Gin-Liebhaber als 
auch für Gin-Tonic-Geniesser geeignet.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

G 14.1 Basilisk Basel Dry Gin 50 cl 44 % 50.– ★ ★ ★ ★ ★
G 14.2 Basilisk Old Tom Gin 50 cl 40 % 50.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Basilisk Gin Likör 50 cl 30 % 35.–

BON ACCEPTED

Stand N° 14
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Humbel Spezialitätenbrennerei AG | AG

Die Aktivitäten der Spezialitätenbrennerei Humbel sind vielfältig. In vierter Generation brennen 
wir aus eigenen und zugekauften Schweizer Früchten eine grosse Anzahl klassischer und inno-
vativer Obstdestillate. Seit 1995 destillieren wir auch Obst nach den Richtlinien der Bio Suisse 
Knospe und sind Importeur und Exporteur einer breiten Palette von Bio- und Fair-Trade-Spiri-
tuosen.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

F 15.1 Nr. 22 Brenzer Kirsch 50 cl 43 % 52.5.– ★ ★ ★ ★ ★
W 15.2 Rum M&P Cask Adventure Nr. 5 70 cl 46 % 78.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Nr. 2 Basler Langstieler Kirsch 50 cl 43 % 44.–

Nr. 4 Schattenmorelle Sauerkirsch 50 cl 43 % 57.–

Nr. 5 Mirabellenbrand 50 cl 43 % 47.–

Nr. 9 Roter Williams Birnenbrand 50 cl 43 % 56.50

Nr. 12 Quittenbrand 50 cl 43 % 52.50

Nr. 11 Muscat Bleu Traubenbrand 50 cl 43 % 59.50

Kirsch M&P Cask Adventure 50 cl 43 % 65.–

Vieille Williams Liqueur 70 cl 40 % 38.–

Gin White Socks 70 cl 40 % 29.50

Gin Clouds 70 cl 42 % 55.–

XK eXtra Kirsch 70 cl 45 % 47.50

XB eXtra Birne 70 cl 45 % 47.50

XT eXtra Traube 70 cl 45 %

BON ACCEPTED

Stand N° 15
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Humbel Spezialitätenbrennerei . CH-5608 Stetten
Tel. +41 56 496 50 60 . Fax +41 56 496 50 62

info@humbel.ch . www.humbel.ch

Die Alternative

SCHNAPS SEIT 1918
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Erlkönig | BE

ERLKÖNIG – Cascara: Power-Elixier aus der Kaffeefrucht!
Cascara wird bereits seit Jahrhunderten aus den getrockneten Schalen der Kaffeefrucht (das 
ist die Frucht, die die rohe Kaffeebohne umgibt) gewonnen – doch ist er weiterhin ein echter 
Geheimtipp!
Am Morgen ist der ERLKÖNIG ein köstlicher Energie-Spender z.B im Müsli, mit ein wenig 
Schwarztee überzeugt er als liebliches Nachmittagsgetränk und erfrischt im Sommer als fruch-
tiger Eistee und im Winter als herrlicher Punch.
Der ERLKÖNIG enthält ähnlich viel Koffein wie Kaffee und wirkt angenehm belebend! Zudem hat 
er viel Antioxidantien, Vitamin C und weitere wertvolle Nährstoffe.
Werde Teil der Cascara Revolution und entdecke ERLKÖNIG für dich!

 
 Probiere den ERLKÖNIG an der !
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WildeMaaCider | BS/SG

Basel het si eigene Cider... wild, spritzig und frisch!
Fruchtig im Geschmack und schmeckt nach frischgepflücken Äpfeln.
Drei bis vier Schweizer Äpfel werden direkt nach dem Pflücken verarbeitet und verleihen dem 
Wilde Maa Craft Cider seinen fruchtig, spritzigen Geschmack.
Auf die Verwendung von Birnensaft, Farbstoff und Zucker wird gänzlich verzichtet.
Die frische Süsse kommt direkt vom Apfel und schmeckt eisgekühlt einfach ganz natürlich.
Eine gute Alternative zu Bier und anderen Erfrischungsgetränken.
 
www.wildemaacider.ch / Facebook/Instagram/Youtube: wildemaacider / crimitech@gmx.ch.



BBT-Cocktail Competition 
2019

links: The Winner was...
Christos Kostopoulos 
Bar Rouge und mittlerweile 
Hotel Dolder Zürich
unten: Competitoren & Jury

Die nächste BBT Cocktail- 
Competition �ndet im 
Frühling 2020 statt.

Ein kleines Team der Basel BarTender mixt für die Gäste des SWISS CRAFT SPIRITS  
FESTIVALS Cocktails im Kleinformat. 
Übrigens: alle Basel BarTender sind an der jährlich statt�ndenden BASEL COCKTAIL  
COMPETITION anzutre�en … Degustiere die Mini-Cocktails an der SWISS CRAFT SPIRITS 
FESTIVAL Mini-Cocktail Bar!



Erhältlich bei
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 Probiere den HEUGRONI an der !

Cantina 1313 GmbH – Heuschnaps | LU/BE

Als das Hotel Wetterhorn nach seinem fast 30jährigen Winterschlaf wieder wachgeküsst wur-
de, entdeckten wir im Kellergewölbe ein altes Schriftstück, welches mehrere Jahrhunderte alt 
zu sein schien. Es war das Rezept vom legendären Hasliberger Heuschnaps.
Das Rezept vom Heuschnaps wurde gut behütet und von Generation zu Generation weiter ge-
geben. Niemand wurde in das Geheimnis der Rezeptur eingeweiht.
Wie das Rezept in das Kellergeschoss vom Hotel Wetterhorn kam, ist bis heute nicht bekannt. 
Der Geschichte und Tradition verpflichtet, haben wir uns entschlossen, Heuschnaps nach der 
alten Tradition unter das Volk zu bringen.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

L 16.1 Heuschnaps – Das Original 50 cl 25 % 45.– ★ ★ ★ ★ ★

BON ACCEPTED

Stand N° 16
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LIMONCELLO

Erhältlich bei
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 Probiere den NOOS Negroni an der !

Manifattura Branchi | BL / TI

NOOS. In einer mystischen Nacht rund um die Sommersonnenwende werden die zur Herstel-
lung benötigten Walnüsse, zu diesem Zeitpunkt noch unreif, von Frauen barfuss gepflückt. Von 
Hand geschnitten, werden die Nüsse zusammen mit verschiedenen Gewürzen und Schweizer 
Zucker in feinstem Tessiner Grappa eingelegt und der Witterung für 40 Nächte zur Mazeration 
ausgesetzt. So sagt es die Legende, genau so setzen wir das um. Mit NOOS, haben wir die Nacht 
in dieser Flasche eingefangen.
Sciur Limun bedeutet «Mr. Lemon» im Tessiner Dialekt. Dieses kühne Limoncello wird aus 
handgepflückten Bio-Zitronen unseres sonnigen Nachbarn Italien handgefertigt. Anstatt sie in 
Alkohol zu mazerieren, verwenden wir feinsten Merlot-Grappa aus dem Tessin. Das ist der Trick.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

L 17.1 Sciur Limun – Limoncello 50 cl 28 % 39.– ★ ★ ★ ★ ★
L 17.2 NOOS – Premium Walnut Liqueur 50 cl 30 % 49.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

NOOS Laterne 50 cl 30 % 82.–

NOOS Pralinés 22.–

BON ACCEPTED

Stand N° 17
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Maurice Richard GmbH | SH

Maurice Richard GmbH is a privately owned company registerd in Switzerland. Our mission is 
simple: We create Swiss Premium Gin to be enjoyed in special moments and to be shared with 
loved ones. We love the art of distilling. We always see ourselves as consumers first. We are 
guided by our sense of taste. Our passion is our fuel.

Maurice Richard GmbH
Alain, Moreno & Sandro.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

G 18.1 Falco Gin 50 cl 43 % 59.– ★ ★ ★ ★ ★

BON ACCEPTED

Stand N° 18
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Zeltner Destillerie AG | S0

Die Brennerei Zeltner in Dornach ist im Schwarzbubenland ein Begriff. Dieses Jahr wird das 
100 jährige Jubiläum gefeiert.  Während Jahrzehnten wurde die Brennerei vom mittlerweile 
97-jährigen Ruedi Zeltner mit viel Herzblut geführt. Vor drei Jahren hat er sein Lebenswerk in 
neue Hände gegeben. Die Zeltner Destillerie AG umfasst heute über 500 Aktionär/innen.   Ihr 
Ziel ist, den traditionsreichen Betrieb der Nachwelt zu erhalten. Im Zentrum steht der Lohn-
brand. Daneben stehen hochwertige Edelbrände auf dem Programm. Veranstaltungen rund 
um die Destillation runden das Angebot ab. Dazu gehören auch Führungen, Gin-Kurse, Whisky- 
Brenn-Anlässe, Lesungen und Treberwurstessen sowie die Herstellung von Gins für Private, 
Restaurants und Firmen.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

G 19.1 Schwarzbrand Gin 50 cl 50 % 52.– ★ ★ ★ ★ ★
G 19.2 Redestill Gin 50 cl 43 % 46.– ★ ★ ★ ★ ★
L 19.3 Schwarzbrand BTTRRR für Basel 70 cl – – ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Limoncello 35 cl 36.5 % 20.–

Kirsch 50 cl 41 % 26.50

Williams 50 cl 41 % 27.50

Berner Rosen 50 cl 41 % 24.–

BON ACCEPTED

Stand N° 19
Location launchlabs
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 Probiere den Edelwhite-Swisstini an der !

Edelwhite Gin | LU

Edelwhite Gin entstand im Rahmen einer Abschlussarbeit von Barbara Grossenbacher, als sie 
das WSET-Diplom als Weinakademikerin erlangte. 
Bei der Entwicklung des Rezeptes von Edelwhite Gin bestand das Ziel, eine einzigartige botani-
sche Kombination zu schaffen. Der angefertigte Gin sollte nicht nur mit Tiefe und Komplexität 
überzeugen, sondern auch die Voralpen der Schweiz widerspiegeln. 
Grundlegende Aspekte der Authentizität von Edelwhite Gin sind die Regionalität, die Qualität 
und die Frische der Pflanzen, welche erst wenige Tage vor der Destillation geerntet werden. 
Die Komplexität entsteht durch 27 Botanicals, von denen 14 lokal angebaut oder gesammelt 
werden. Bei der Verkostung kann ein Potpourri aus harmonierenden Düften und Geschmäckern 
rund um das Aromarad entdeckt werden.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

G 20.1 Edelwhite Gin 50 cl 42 % 59.– ★ ★ ★ ★ ★
V 20.2 Edelwhite Vodka 50 cl 40 % 44.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Edelwhite 57 Navy Strength Gin 50 cl 57 % 84.–

BON ACCEPTED

Stand N° 20
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Fragrance, flav�s and aromas captured in the Swiss Alps.
www.edelwhitegin.com

Award-winning, 
handcrafted gin.



DER FRUCHTIGE KRÄUTERLIKÖR
AUS DEM TOGGENBURG

WWW.BERMONTIS.CH @BERMONTIS

DER FRUCHTIGE KRÄUTERLIKÖRDER FRUCHTIGE KRÄUTERLIKÖR
AUS DEM TOGGENBURG

WWW.BERMONTIS.CH @BERMONTIS



L = Likör, Vieille I F = Fruchtbrände I W = Whisky, Rum & Co I G = Gin I V = Vodka, Absinthe & Co. 57

Bermontis GmbH | SG

Der fruchtige Kräuterlikör aus dem Toggenburg
Kräuterlikör muss nicht bitter sein. Im Gegenteil: Bermontis schmeckt wunderbar frisch-fruch-
tig, trotz den vielen heimischen Bergkräutern. Sein Geheimnis sind die süssen Aprikosen und 
die reifen Erdbeeren aus dem Thurgau. Der auf einem schönen Bauernhof im Toggenburg von 
Hand produzierte Kräuterlikör, wird nur aus natürlichen Rohstoffen hergestellt und ohne che-
mische Zutaten. Darum schmeckt Bermontis als Aperitif vor dem Essen genauso gut wie als 
Digestif danach – oder einfach so, zwischendurch, mit guten Freunden.
Von jeder Flasche geht ein Teil des Erlöses an die Schweizer Berghilfe, welche sich für lebendi-
ge Berggebiete einsetzt und damit der Abwanderung entgegenwirkt..

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

L 21.1 Bermontis - Fruchtiger Kräuterlikör 50 cl 27 % 45.– ★ ★ ★ ★ ★

BON ACCEPTED

Stand N° 21
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STUDER

58 L = Likör, Vieille I F = Fruchtbrände I W = Whisky, Rum & Co I G = Gin I V = Vodka, Absinthe & Co. 

 
 Probiere den Gin Tomic an der !

Distillery Studer | LU

Eine Familie schreibt Unternehmensgeschichte. Ein Unternehmen schreibt Familiengeschichte. 
Seit 1883. Wenn die Früchtelager gefüllt sind, wird der Brennmeister zum Alchemisten. Er arbei-
tet mit Obstmaische, trennt und konzentriert den Alkohol, führt die flüchtigen Aromakompo-
nenten ins Destillat über. Mit hellwachen Sinnen: Er schaut und riecht und schmeckt. Hier liegt 
die Kraft in der Klarheit, geht es um beste Zutaten, Erfahrung, Wachsamkeit, Achtsamkeit. Was 
letztlich herauskommt aus dem Ofen und hinein in die gläsernen Flaschen, ist buchstäblich von 
sagenhafter Qualität und Natur. 
Authentizität ist das Rezept. Das wurde als Handwerk verinnerlicht, über Generationen. Und 
hinter alldem steht Leidenschaft als treibende Kraft. Die Distillerie Studer steht für Zeit und 
Geist. Zeitgeist. Auch in Zukunft.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

G 22.1 Studer’s Swiss Highland Dry Gin 70 cl 42.4 % 39.80 ★ ★ ★ ★ ★
G 22.2 Studer’s Swiss Highland Old Tom Gin 70 cl 44.4 % 46.50 ★ ★ ★ ★ ★
W 22.3 Studer – 01653 Old Barrel Rum 50 cl 44.8 % 46.– ★ ★ ★ ★ ★
V 22.4 Studer – Swiss Premium Absithe 70 cl 55 % 56.50 ★ ★ ★ ★ ★
L 22.5 Vieille Prune Oloroso Sherry Cask Finish 20 cl 40 % 28.– ★ ★ ★ ★ ★
L 22.6 Vieille Williams Oak & Smoke 20 cl 40 % 28.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Studer’s Swiss Highland Sloe Gin 70 cl 26.6 % 39.80

Studer – Swiss Gold Gin 70 cl 40 % 49.–

Vieille Williams Oloroso Sherry Cask Finish 20 cl 40 % 28.–

Vieille Prune Oak & Smoke 20 cl 40 % 28.–

BON ACCEPTED

Stand N° 22
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Von Karine & Oliver inszeniert: 

Der Swiss Highland Dry Gin in der James Joyce Bar.

Destillieren ist Handarbeit.
Eine alte und ehrliche dazu.

Wir von der 
Distillerie Studer 
möchten Ihnen  
dieses Handwerk 
näherbringen.

distillery.ch
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Gagygnole Sàrl | BE

Gagygnole ist Schnaps, aber vor allem ist es eine Zusammenarbeit zwischen drei Brüdern von 
Souboz. In unserer Region und in den Wohlgeschmack verliebt, setzen wir uns ein aus allem 
und jedem Produkt, welches uns begegnet, Alkohol zu produzieren. Vom Enzian bis zum ge-
trockneten Brot, nichts bleibt verborgen, mit verschiedenen Transformationswegen endet alles 
in einer Flasche. Wir streben danach, im Respekt von «Mother Nature» zu arbeiten und gleich-
zeitig direkten Kontakten mit unseren Lieferanten und Kunden zu fördern.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

V 23.1 Souboziane 50 cl 16 % 28.– ★ ★ ★ ★ ★
G 23.2 Fran-Gin 50 cl 42 % 45.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Vodkatapulte 50 cl 40 % 40.–

BON ACCEPTED

Stand N° 23
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Mediterran 
Drinks  
Manufaktur 
(ME.D.Man)

62 L = Likör, Vieille I F = Fruchtbrände I W = Whisky, Rum & Co I G = Gin I V = Vodka, Absinthe & Co. 

Mediterran Drinks Manufaktur (ME.D.Man) | BL

Wir sind eine kleine Firma mit Sitz in Baselland und produzieren ausgezeichnete Schaumweine 
aus Früchten sowie feine Likörs, basierend auf einer Philosophie der handwerklichen Produk-
tion, frischen Zutaten, sehr wenig nichtverwendeter Reste und viel Liebe. Alles um denjenigen 
die den authentischen Geschmack der Natur suchen, das Beste zu bieten. Erstklassige Qualität 
an Produkten zum pur Geniessen oder als Komponet für Mixgetränke. Ideal um jede Angelegen-
heit einzigartig zu machen.

PRODUKTE VISITORS’ CHOICE AWARD VISITORS’ CHOICE
2019

SW

ISS CRAFT

S P I R I T S  F E S T I V
A

L

Kat.-Nr. Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF Bewertung

V 24.1 Weisser Vermouth 50 cl 16.5 % 19.– ★ ★ ★ ★ ★
V 24.2 Roter Vermouth 50 cl 16.5 % 19.– ★ ★ ★ ★ ★

WEITERE PRODUKTE

Bezeichnung Inhalt % Vol. CHF

Ingwer Sekt 75 cl 9 % 22.50

BON ACCEPTED

Stand N° 24
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NEUE UND SPANNENDE
RESTAURANTKONZEPTE

ENTDECKEN
DINING-GUIDE.CH
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